Nom : DATE : N°

Prénom : Tel :

Heure :

Autres commandes :

Boudin blanc :

[ Boudin blanc nature 14,65 kg

a Boudin blanc ardennais 15,12 kg

U Boudin blanc champignons 15,12 kg

D Boudin blanc chou 15,12 kg

D Boudin blanc raisins 15,12 kg

D Boudin blanc pommes cannelle 15,12 kg

(1 Boudin blanc saumon 16,90 kg

H Boudin blanc mandarine 15,12 kg

U Boudin blanc foie gras 16.90 kg

U Boudin blanc raisin/calvados 15,12 kg
Boudin Noir

D Noir nature 13,95 kg

D Raisins 14,68 kg

D Pomme 14,68 kg

D Spéculoos 14,68 kg

Plateaux viande : 22,38€ le kg
Gibier 32,90€ le kg pl boulettes 13.90€ le kg

O Plateau fondue pers X...... =
O Plateau gourmet pers. X......=
O Plateau pierrade pers. X...... =
O Plateau fromage pers. X...... =
U Fondue de gibier pers. X...... =
U Pierrade de gibier pers. X...... =
U Plateau gourmet (b +s) pers. x...... =
O Plateau Apéro pers. X...... =

[ Plateau de charcuterie pers. X......

Colis choucroute le colis 39 €/ 4pers.

a 1kg choucroute cuite
0 4 saucisses fumées

Q) 4 saucisses Frankfort
(4 médaillons de porc
Q 1kg de purée gratuite

REF. \muse-bouche 0.95
use-boucne u. C
1305 P
7402
7404 [ Zakouskis de poisson
0 Bouchée de jambon fromage
6421
[ Bouchée de poulet
7430
2400 U Mini pizza bolognaise
7983 O Mini hamburger de poulet
7437 [ Assortiment de boudins de féte
740 pour 1’entrée
7430
U Paté de gibier 17.79/kg
0 Paté en croute 22.90/kg
1355 Q Scampi a la sauce curry coco  /kg
7420 U Foie gras de canard 95/kg
7425

U Filet de sole fine champagne
7281 U Cailles farcie 6.60/pc

Nos spécialités (cuit +2€ sur le prix)

U Dinde farcie pers. 16.80/kg Cru ou cuit
U Réti de dinde farci 16.80/kg Cru ou cuit

REF

7243

7535
7560
6953
621
7588
671

674
672

U Cuisse de dinde farcie 15.80/kg Cru ou cuit. 662

268 U Cuisse de poulet farcie 15.80/kg Cru ou cuit 648
269 U Civet de biche sauce 23.74/kg 7215
272 U Civet de marcassin 23.74/kg 7245
8921 [ Saumon cuit belle vue 36.50/kg 3650
726 0 Pavé de dinde 18.78/kg 663
726 U Pintadeau farci raisins 16.90/kg 7501
262 Q Magret de canard a 'orange 24.90/kg 7274
1301
1300 Nos accompagnements
L Pomme Macaire 14.80/kg 7731
6620
O Gratin dauphinois 9.90 /kg 7737
(L Gratin de PDT brocoli 2.20/pc. 6803
L Pomme airelle 2.98/pc 5462
Q Fagot haricot 2pc pour 2.30 7581
L Gratin de PDT au fromage 2.20/pc 6803
U Poire au vin 17.80/kg 7580
U Poire aux fruits de la passion 17.80/kg 7580



Entrées 7586

Q Scampis a sauce curry coco, et son croquant. 12,80 €/pers. pers X...... =
L Filet de sole sauce fine champagne et ses crevettes grises. 13,20 €/pers. pers X...... =
Q Croquettes au fromage et sa garniture. 9,80 €/pers. pers X...... =

L) Paté en croute de gibier foie gras et sa garniture accompagné de son confit
11,80 €/pers. pers X...... =

(] Raviole de ris d veau sauce truffe 12,00 €/pers. pers X......

Plats 7587

D Pavé de saumon, sauce creme légumes, pommes de terre romarin,
accompagné de jeunes carottes cuites vapeur. 17,90 €/pers. pers X...... =

() Dinde farcie & I'ancienne sauce Porto accompagnée de poires au vin, chicons braisés
d’une purée de pommes de terre ciboulette 16,50 €/pers persx....... =

[ Civet de biche sauce Grand Veneur accompagné de pommes aux airelles

et son gratin dauphinois 17,75 €/pers. pers X...... =
QJ Pluma de porc sauce truffe accompagnée de légumes oubliés et
de sa pomme Macaire 17,50 €/pers. pers X...... =
Panier garnis
Sauces : 6954

U Champignon 16.62/kg

U Porto fruit des bois 16.62/kg
U Orange 16.62/kg

U Moutarde 16.62 kg

U Béarnaise 16.62 kg

U Sauce grand veneur 16.62 kg



